ZORBAS

GRIECHISCHES RESTAURANT

KALTE VORSPEISEN

1 Tzatziki
griecnischer Quark mit Knoblauch

2 Taramas
roter Kaviar mit Kartofteln*

3 Chtipiti
scnarfer Schafskase mit Paprika

4  Auberginencreme

mit Knoblauch und S najskase

5 Feta

Sf”w’[;/\&‘: e mit Olivenol und Oregano
6  Oliven und Peperoni
7  Oktopussalat

gruner Salat, Tomaten, Gurken, Olivenol, EssIg

8  Vorspeisenplatte 1 Person

9  Vorspeisenplatte 4 Personen
diverse kalte und warme Vorspeisen in
kleinen Mengen zusammengestelll

WARME VORSPEISEN

10 (Gigantes
dicke Bohnen mit Schafskdse uberbacken

11 Kaseballchen

12 Saganaki
panierter Schafskdse

13 Schafskdse gegrillt
14 Muschel Saganaki

15 Dolmadakia
Weinbldatter gefullt mit Rels, dazu [zaltzlki

16 Keftedakia

Hackbdllchen mit Kase Uberbdcken

5,90
5,90
5,90
5,90

5,90

6,90
14,80

16,90
29,90

9,00

/7,90
7,90

8,20
12,90
8,50

8,20




GRIECHISCHE SPEZIALITATEN
AUS DEM BACKOFEN

36 Mousaka 17,50
Auberginenauflauf
mit Kartoffelscheiben, Hackfleisch una
Bechamellsofse

37 Pastizio 16,00
Nudelauflauf mit Hackfleisch und Bechamellsofse

Die griechische
Mahlzeit ist nicht
Selbstzweck, sie

NUDELGERICHTE ist vielmehr Vor
. wand und
38 Spaghetti Bolognese 13,50 s
40 Spaghetti 16,00 Initialzidndung
mit Scampis und Knoblauch C/e/' G(:’SQ///._C]A'(?/.{.

und sie gluckt
um so mentr,
e gelungener

Aus DEM ToPF GRIECHENLANDS | P

42 Lammhaxe 18,30 (Johannes Gaitanides)
mit gridnen Bohnen und Fetakase

43 Lammhaxe 18,30
mit dicken Bohnen und Fetakdse

44 Lammhaxe 18,30
mit Spaghetti und Fetakase

GRIECHISCHE SPEZIALITATEN
voMm GRILL

46  Gyros 14,50
Fleischspezialitat geschnitten
vom Riesenspiefs

47 Gyros 15,50

mil gebratenen Champignons

48 (GYyros 16,00

mit gebratenen Kalamaris

49 Souvlaki 14,00

2 x Schwelnefleisch auf dem Splefs

5o Schweinesteak 14,00
mit Krduterbutter, 3 Stick

NS



(/'{" ;')(T‘nf.;'/ ;',‘,/I.nj SOUtZOUk' |
he 2 ] X Hacksteaks mil Krauteroutter
crier zu spaterer

>tunde gemein- 52 Bifteki

sam gegessen, Hackfleisch gefullt mit lomalten,
var dllem wdh-
rend der Som- 53 Putenbrustfilet

merzejl (JllfC}/lI/Id it Krauterbuttel

der hohen Tem- 54 Hahnchenbrustfilet
peraturen, Flr mit Krduterbutter

die griechische 55 Rinderleber
[a:(..’/()//(f:f/./flg (S mil Zwiebein und Wein gebpraten

die Geselligkeit 56 Lammkotelett
belm Essen s Stlck mil Knoblauchsofse
genau so wichtig
wie die Speisen
selbst.

P(‘[)F'N‘H}, Lric ;",(,//"I' e

Alle Gerichte haben als Beilage Tzatziki, Reis und Salat.

GRILLTELLER
57 Corfu-Teller

Gvros und Souvlaki

58 Kreta-Teller

Gvros. Souvlaki und Soutzouki

59 Paros-Teller

Gyros, Souvlakl, .

-

chweilnesteak, Soutzouki
IWEILE ! AN, ,._,-.4.//_11.1

60 Santorini-Teller

Gyros, Schweinesteak und Rinderleber

61 Thessaloniki-Teller
Souvlaki, Soutzoukl, Steak und Rinderleber,
Lammkoteler!

Alle Gerichte haben als Beilage Tzatziki, Reis und Salat.

FILET voMm GRILL

62 Schweinefilet 17,20
mit Krauterbuttel

63 Schweinefilet 18,30

geflullt mit Tomaten, Peperc

64 Schweinefilet-Hawai 17,80

mit Schinken, Ananas und Kdse (iberbacken

Alle Gerichte vom Schweinefilet haben als Beilage Tzatziki,
Kroketten und Salal




Aulgrund des
'//l'///////f}/’/'//
bezdglich des
Lasens und der
Gelranke 15l
[edenfalls 7wel
[elsonne 2u
Dehoupléen, dass
dle grigchische
Kliche eine
wahre Scholz-
qgrube i jeden
feinschmecker
dearstelll

GERICHTE AUS DER Pranne

76  Gyros 15,20
77  Schweinefilet 17,20
76 Putenbrustfilet 15,50
79 Hanhnchenbrustfilet 15,50
20 Lammfilef 20,00
Alle Gerichie aus der Planne werden mit Chamgolznons in Weif,
HEnsore serviert und haben als Lellave Pornmes und Szlz
GERICHTE IN METAXASOSSE
UBERBACKEN
51 Gyros mit Champignons 16,50
52 Gyros 15,20
&3 Steak 15,80
84  Biftek 17,50
Macklleloch ael
g6 Putenbrustfilet 16,20
86 Schweinefilet 17,50
67 Hahnchenbrustfilet 16,20

Alle Uberbackenen Gerichie haben als Bellage Vommes und Salat

SPEZIAUTATEN AUS DEM MEER

28 Kalamaris 18,80
1/“/,,,,/,4‘,/: Kriuspria aebralen. day Ars1IYL i
89 FRotbarschfilet 18,80

: .
f ! //Il./ !///,’/,’/" ,,I '-////”/' >

90 Oktopus vom Grill 19,50
(L verschiodenem il

(171 Karlollelecken w1

91  Seezungenfilet 18 80
In der Planne gebraten
92 Lachsfilef 18,80

yom Grill

93 gegrllte Riesen Scampis 20,00

il Knohblauch

95 Fischplatte 25,00

seezungaenlilet, Kalamaris, Scampls

Allg Fischgerichte werden mit Broccoll und Butletrels serviert




FUOR UNSERE KLEINEN GASTE

100

101

102

103

104

105

Gyros

mit Pommes und Salal

Steak

mit Pommes und Salai

Soutzuki

mit Pommes und Salat

Souvlaki

mit Pommes und Salat

Fischstabchen

mit Pommes und Salal

Spaghetti Bolognese

BEILAGEN

107
108
109
110
111

112
113
114
115

116

117

*Farbstoffe, **Konservierungsstoffe, ***geschwarzt

Pommes frites
Kroketten
Bratkartoffeln
Folienkartoffel
Griine Bohnen
Dicke Bohnen
Broccoli
Tomatenreis
Butterreis
Metaxa-Sauce

WeiRweln-Sauce

mit Champignons

6,80
6,80
6,80
6,80
6,80

6,80

3,50
3,60

3,60
3,80

3,90
3,90

3,90
2,80

2,80
3,00

3,00

auch wenn er
noch SO Weit

L ,Iwo »~
Vi (.jlt"/?q'./




ERFRISCHUNGSGETRANKE

130
131
132
133

134
135

136
137
138
139

140
141
142
142

143
143

144
144

Coca Cola®
Coca Cola*

Fanta*
Fanta®

Sprite*
Sprite*

Spezi®
Spezi*

Mineralwasser Glashager
Mineralwasser Glashdger

Mineralwasser Glashdger still
Mineralwasser Glashdger still

Bitter Lemon
Bitter Lemon

Tonic Water
Tonic Water

Ginger Ale
Ginger Ale

SAFTE

145
146

147
148

149
150

151
152

153

154

155
1656

Orangensaft
Orangensaft

Apfelsaft
Apfelsaft

Bananennektar
Bananennektar

Kirschnektar
Kirschnektar

Kiba
Kiba

’;‘ ) . ' :
AL t/.’. ssananennestar)

Apfelschorle
Apfelschorle

0,2 |
0,4 l

0,2 |
0,4 |

0,2 |
0,4 |

0,2 |
0,4 |

0,26 |

0,7 |

0,25 |

07|

0,2 |
0,4 |

ot |
0,4 l

0,2 |
0,4 |

2,40
3,90

2,40
3,90

2,40
3,90

2,40
3,90

2,10
4,90

2,10
4,90

2,60
4,10

2,60
4,10

2,60
4,10

2,80
4,30

2,80
4,30

2.80
4,30

2,80
4,30

2,80

4,30

2,40
3,80




BIERE

157 Lubzer Pils
158 Lubzer Pils

159 Mythos Griechischer Bier-Genuss
160 Mythos Griechischer Bier-Genuss

161 Erdinger Hefe hell
162 Erdinger Hefe dunkel

163 Lubzer Alkoholifrel

164 Alster
165 Alster

HEISSE GETRANKE

Tasse Kafiee

Cappuccino

| atte Machiato

iee

| — -
- - s -~ -
i — - C—

Gniechischer Mocca
ESpresso
HeiRe Schokolade

NACHSPEISE

173 Griechischer Joghurt
mit Honig und Walnuss




OrreNE GRIECHISCHE HAUSWEINE
WEISS

180 Landwein irocken 0,25 | 4,00
181 Landwein frocken 0,51 8,00
182 Landwein btrocken 0,25 | 4,00
183 Landwein halbtrocken 0,51 8,00
184 Landwein albstif 0,25 | 4,20
185 Landwein hsifp 0,51 8,20
186 Landwein Likor 0,25 | 6,40
187 Landwein Likor o,5!| 9,50
188 Retsina 0,25 | 4,20
189 Retsina 0,5 8,20

OFfrFeNE GRIECHISCHE HAUSWEINE
ROT

ne - die hei, 190 Nemea trocken 0,25 | 4,60
tiaen Griechen 191 Nemea trocken 0,51 8,90
192 Landwein ‘rocken 0,25 | 4,30

193 Landwein trocken 0,51 8,50

194 Landwein halbtrocken 0,25 | 4,30
195 Landwein halbtrocken 0,5 | 8,50
196 Landwein halbsiff 0,25 | 4,20
197 Landwein halbsif 0,5 | 8,20
198 Mavrodaphne stif 0,25 | 6,40

199 Mavrodaphne sig o,51 9,50




OFFeENE GRIECHISCHE HAUSWEINE

ROSE

201 Landawein
202 Landwein

203 Landwein
204 Landawein

SEKT




Wir hoffen,
aass es lhnen
bei uns
gefallen hat
und mochten
uns herzlich
von lhnen
verabschieden.

Wir wirden

uns freuen,

Sie bald
wieder In
unserem rHause
begrtfsen

zu dtirfen!

SPIRITUOSEN 2 CL

220 Ouzo

221 Korn

222 Wodka Absolut

223 Wodka Finnland

224 Jagermeister

225 Aquavit

226 Metaxa™****
2278Metaxaig st e

228 Metaxa very old

229 Whiskey Jack Daniels

LONGDRINKS 4 CL

230 Whiskey Cola
231 Wodka Cola
232 Bacardi Cola
233 Campari Orange
234 Aperol Spritz
235 Gin Tonic

2,50
2,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
4,50
5,50
5,50

5,80
5,80
5,80
5,50
5,80
5,80




